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Jptimale Orientierung fiir Messebesucher: Modellrestaurant, begehbares Hotel und Ideenkiig

WisSELDORF. Das erfolgreiche The-
nenpark-Konzept wird bei der Hoga-
ec 2010 vom 12, bis 15. September
:rt. Die etablierten
tereiche ,Ambiente & Ambitionen®
LCook & Chill* sowie ,Friihst
drunch® warten teilweise mit neuem

1woch einmal erwei

A

Jamen, immer aber mit frischen Ein-

» Vorschau auf die Hogatec 2010 <«

Themenparks biindeln Informationen

ihre Systeme dem kritischen Test der
Fachbesucher unterzichen. Das tigli-
che ,Showcooking™ der Aussteller ist
ein zentraler Aspekt.

Auch das Thema Kaffee wartet 2010
mit einem Relaunch auf. Es zieht er-
neut in den Hogatec-Themenpark ein,

ixtravagant: Rauminszenierungen im Bereich ,Ambiente & Ambitionen* Foto: Messe

wird allerdings 2010 unter dem neuen

ve und wirtschaftlich rentable Buffet-
Prisentation ausschen kann. Dabei
geht es nicht nur um einen anspre-
chenden Aufbau, sondern auch um
Logistik, Transport und Service. Pro-
duktneuheiten aus dem Foodbereich,
Informationsinseln und eine Bithnen-
show runden die Prisentation ab.
Hochaktueller Newcomer unter den
Themenparks ist die Schulverpflegung,
Nicht zuletzt wegen des Ausbaus der
Ganztagsschulen befindet sich die gute
Umbruch
wird zum interessanten Wachstums-
feld fiir Industric und Dienstleister.
Immer mehr Schiiler verbringen die

alte Schulmensa im und

Mittagszeit in der Schule. Hier kdnnen
sich Anbieter aus Gemeinschaftsver-
pllegung, Catering und Aufer-Haus-
Markt attraktive neue Zielgruppen er-
schliefen. Eine Essensausgabe mit Ab-

chen Bereiche seines Hauses zu bicten,

ist ein besonderes Anliegen der Hoga-

tec. Selbstver:

indlich geht auch die
beliebte ,Ideenkiiche” wieder an den
Start. Beim ,Topfgucken fiir Fachleu-

te” werden Fragen diskutiert wie: Darf

sich ein Koch fiir Convenience-Pro-
dukte erwirmen? Was |

sich mit
neuester Gastrotechnik lecker aufti-
schen? Was sind die Koch-Trends der
Zukunfi?

Effektiver kochen
AuBerdem wird demonstriert, wie es
in winzigen Kiichen praktisch
hantieren lisst — und wie in nur fi

Minuten 100 Pizzen auf dem Teller
sind. Die Ideenkiiche ist tiglich acht
Stunden in Betrieb, 20 Partnerunter-

nehmen sind auf 600 Quadratmetern

nf

Fliche vertreten. Prinzip dieses The-
menparks ist die absolute Praxisniihe.
Die grofie Showkiiche, der Barbereich
und das gliserne Spiilcenter treten den
Beweis an, was im tiglichen Betrich
wirklich funktioniert.
Muntere Events sind
fester Bestandteil der Ideenkiiche, etwa

mittlerweile

die Branchengala ., Tanz am Herd", bei
der es am 13. September richtig gla-
mouriis werden soll. Dabei wird auch
die Buchtaufe des . Marcellinos Res-
taurant-Report Disseldorf™  gefeiert.
Die zehn besten Restaurants der Mes-
sem Abend Erle-
ch. Fiir die Lachmus-

sestadt bringen an di

senes auf den
keln ist Comedian Johann Kinig ver
antwortlich, fiir die Musik D] Otzi.
Regina Goldlticke
» www.ideen-kueche.com

rechnungszone ist ebenso integriert
seln oder die Initiative

Beratung
wIn Form® des Bundesministeriums
fir Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz, die sich fir gesun-
de Erniihrung und mehr Bewe
Kindern einsetzt. Dazu wird tiglich ein
Vortragsforum angeboten.

1g bei

Das vor allem von der Hotellerie
wAmbiente &
h insbesonde-

hoch geschitzte Segm
Ambitionen™ widmet
re den ,,Public Are
hingeschild eines jeden Hotels. Auf der
Hogatec prisentieren sich konkrete

. Sie sind das Aus-

Raumszenarien fiir Lobby, Bar, Bistro,
Konferenz und Wellness.

Alle diese  Ausstattungs-Elemente
werden auf einer zum ,begehbaren

Anreige

Vorhang auf fUr "Kross over”

1.000 Partyfrikadellen mit silex® als Hauptrolle
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